WIRTSCHATFT

Feinstes Wild aus dem Zurcherwald

VORSPEISEN
Haussalat mit Rehstreifen, Speckwdrfeli, Pilzen & Croutons

KUrbissuppe mit gerdsteten Kernen aus Mutters Suppenschussel

SPEZIALITATEN

Rehricken-Medaillons an Wildrahmsauce, Eierspatzli, reichhaltig &

bunt garniert mit GrUssen aus Wald & Feld

Rehschnitzel an feiner Wildrahmsauce, Eierspatzli, Rotkraut,
Rosenkohl, Birne mit Preiselbeeren & Maroni

Rehgeschnetzeltes an feiner Wildrahmsauce, Eierspatzli,
Rotkraut mit Maroni & Rosenkohl

Rehragout mit Eierspdtzli, Rotkraut & Maroni ,
Rosenkohl

Wildschweinragout mit Eiersp&tzli, Rotkraut & Maroni,
Rosenkonhl

Wildburger Gwolb

Feinster Wild Burger auf rassiger Salsasauce

Spiegelei, Speck, Kase, gerdstete Zwiebeln, Salat, Tomaten
& Pommes

Wildbratwurst an Zwiebelsauce mit feiner knuspriger Rosti

VEGETARISCH
Spdatzli, Rotkraut, Rosenkohl, Birne & Preiselbeeren, Pilzsauce

SUSSE WILDTRAUME

Iwetschgentraum mit Nussglace & Aniscrumble
SchoggichUechli mit flussigem Kern & Joghurtglace
Coup Vermicelle

Mini Desserts fUr den ,,Gluscht" auf dem Lagernstein
Unsere Glace so frisch und fein / mit Rahm
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Marz- Dezember Do - Sa 16-22.30 Uhr / ab Marz 1. So im Monat Brunch 10 -14.00 Uhr (Brunch nur mit
Reservation) Anl@sse jederzeit auf Anfrage info@zumgwoelb.ch www.wirtschaftzumgwoelb.ch




