
 

März- Dezember  Do - Sa 16-22.30 Uhr / ab März 1. So im Monat Brunch 10 -14.00 Uhr (Brunch nur mit 
Reservation) Anlässe jederzeit auf Anfrage  info@zumgwoelb.ch  www.wirtschaftzumgwoelb.ch 
 

  
Feinstes Wild aus dem Zürcherwald 

 
 
VORSPEISEN  
Haussalat mit Rehstreifen, Speckwürfeli, Pilzen & Croutons  14.50 

 Kürbissuppe mit gerösteten Kernen aus Mutters Suppenschüssel 8.50 
 

 SPEZIALITÄTEN  
Rehrücken-Medaillons an Wildrahmsauce, Eierspätzli, reichhaltig &  
bunt garniert mit Grüssen aus Wald & Feld 60.00  
 
Rehschnitzel an feiner Wildrahmsauce, Eierspätzli, Rotkraut, 
Rosenkohl, Birne mit Preiselbeeren & Maroni  49.00 

  
Rehgeschnetzeltes an feiner Wildrahmsauce, Eierspätzli,  
Rotkraut mit Maroni & Rosenkohl 46.50 
 
Rehragout mit Eierspätzli, Rotkraut & Maroni ,  37.50 
Rosenkohl  

 
Wildschweinragout mit Eierspätzli, Rotkraut & Maroni ,  
Rosenkohl 34.50 

  
Wildburger Gwölb 

LUM Feinster Wild Burger auf rassiger Salsasauce     30.00 
        Spiegelei, Speck, Käse, geröstete Zwiebeln, Salat, Tomaten  

& Pommes   
  
Wildbratwurst an Zwiebelsauce mit feiner knuspriger Rösti 24.50 

  
VEGETARISCH 
Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Birne & Preiselbeeren, Pilzsauce 21.50 
 
  
SÜSSE WILDTRÄUME   
Zwetschgentraum mit Nussglace & Äniscrumble  12.50 
Schoggichüechli mit flüssigem Kern & Joghurtglace  13.50  
Coup Vermicelle    12.50  
Mini Desserts für den „Gluscht“ auf dem Lägernstein 14.50 
Unsere Glace so frisch und fein / mit Rahm  3.50 / + 1.00 

 
 


